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4 Wichtige Hinweise

2 Wichtige Hinweise
2.1 Grundlegende Sicherheitshinweise

2.1.1 Hinweise in der Betriebsanleitung beachten

» Grundvoraussetzung fir den sicherheitsgerechten Umgang und den stérungsfreien Betrieb die-
ses Gerates ist die Kenntnis der grundlegenden Sicherheitshinweise und der Sicherheitsvor-
schriften.

» Diese Betriebsanleitung enthalt die wichtigsten Hinweise, um das Gerat sicherheitsgerecht zu
betreiben.

» Diese Betriebsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sind von allen Personen zu be-
achten, die an dem Gerat arbeiten.

» Dariber hinaus sind die fur den Einsatzort geltenden Regeln und Vorschriften zur Unfallverha-
tung zu beachten.

2.1.2 Verpflichtung des Betreibers
Der Betreiber verpflichtet sich, nur Personen an dem Gerat arbeiten zu lassen, die:

* mit den grundlegenden Vorschriften tber Arbeitssicherheit und Unfallverhiutung vertraut und in
die Handhabung des Gerétes eingewiesen sind.

» das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung gelesen, verstanden und
durch ihre Unterschrift bestatigt haben.

Das sicherheitsbewusste Arbeiten des Personals ist in regelmafRigen Abstanden zu tberprifen.

2.1.3 Verpflichtung des Personals
Alle Personen, die mit Arbeiten an dem Gerat beauftragt sind, verpflichten sich vor Arbeitsbeginn:

 die grundlegenden Vorschriften Uber Arbeitssicherheit und Unfallverhitung zu beachten.
» das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung zu lesen und durch ihre
Unterschrift zu bestatigen, dass sie diese verstanden haben.

2.1.4 Gefahren im Umgang mit dem Gerét

Rotisserien ,Top Line” sind nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechni-
schen Regeln gebaut. Dennoch kdnnen bei nicht sach- und ordnungsgemalier Verwendung Gefah-
ren fur Leib und Leben des Benutzers oder Dritter bzw. Beeintrdchtigungen an dem Gerét oder an
anderen Sachwerten entstehen. Das Gerat ist nur zu benutzen:

» fir die bestimmungsgemale Verwendung.
* in sicherheitstechnisch einwandfreiem Zustand.

Stoérungen, die die Sicherheit beeintrachtigen kdnnen, sind umgehend zu beseitigen.

2.1.5 Bestimmungsgemal3e Verwendung

Die Rotisserien ,Top Line" sind ausschlief3lich fiir das Zubereiten von Lebensmitteln bestimmt. Eine
andere oder dariber hinausgehende Benutzung ist nur nach Ricksprache mit der Firma UBERT
GASTROTECHNIK GMBH erlaubt. Fir Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméalie Verwendung
entstehen, haftet die Firma UBERT GASTROTECHNIK GMBH nicht. Zur bestimmungsgemalien
Verwendung gehdrt auch:

» das Beachten aller Hinweise aus der Betriebsanleitung.
» die Einhaltung der Inspektions- und Wartungsarbeiten.
» wir empfehlen einen halbjahrlichen Wartungsintervall.
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Wichtige Hinweise

2.2 Gewahrleistung und Haftung

Grundsatzlich gelten unsere "Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen”. Diese stehen dem
Betreiber spéatestens seit Vertragsabschluss zur Verfigung. Gewahrleistungs- und Haftungsanspri-
che bei Personen- und Sachschaden sind ausgeschlossen, wenn sie auf eine oder mehrere der
folgenden Ursachen zuriickzufihren sind:

* Nicht bestimmungsgemalie Verwendung des Gerétes.

* Unsachgemalies Montieren, Inbetriebnehmen, Bedienen und Warten des Gerates.

» Betreiben des Gerétes bei defekten Sicherheitseinrichtungen oder nicht ordnungsgemal ange-
brachten oder nicht funktionsféahigen Sicherheits- und Schutzvorrichtungen.

* Nichtbeachten der Hinweise in der Betriebsanleitung beziglich Transport, Lagerung, Montage,

Inbetriebnahme, Betrieb, Wartung und Risten des Gerétes.

Eigenméchtige bauliche Veranderungen an dem Gerét.

Eigenméchtiges Veréndern der Leistung.

Mangelhafte Uberwachung von Geréteteilen, die einem Verschleif? unterliegen.

Unsachgemalf durchgefiihrte Reparaturen.

Katastrophenfélle durch Fremdkorpereinwirkung und héhere Gewalt.

2.3 Symbol- und Hinweiserklarung
In der Betriebsanleitung werden folgende Benennungen und Zeichen fir Gefahrdungen verwendet:

Dieses Symbol bedeutet eine moglicherweise oder unmittelbar drohende Gefahr
fir das Leben und die Gesundheit von Personen bzw. eine moglicherweise gefahr-
liche Situation.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann schwere gesundheitsschadliche Auswir-
kungen bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen zur Folge haben und/oder zu
Sachbeschadigungen fuhren!

Dieses Symbol gibt wichtige Hinweise fir den sachgerechten Umgang mit dem
Gerat.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann zu Stérungen an dem Geréat oder in der
Umgebung fuhren!

formationen.
Sie helfen Ihnen, alle Funktionen an Ihrem Gerat optimal zu nutzen!

é Unter diesem Symbol erhalten Sie Anwendungstipps und besonders nutzliche In-

2.4 Urheberrecht

Das Urheberrecht an dieser Betriebsanleitung verbleibt bei der Firma UBERT GASTROTECHNIK
GMBH. Diese Betriebsanleitung ist nur fir den Betreiber und dessen Personal bestimmt. Sie enthéalt
Vorschriften und Hinweise, die weder vollstandig noch teilweise:

* vervielfaltigt

» verbreitet oder

» anderweitig mitgeteilt werden dirfen.

Zuwiderhandlungen kénnen strafrechtliche Folgen nach sich ziehen.
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6 Wichtige Hinweise

2.5 Besondere Sicherheitshinweise A

2.5.1 Schutzeinrichtungen

* Vor jedem Ingangsetzen des Gerates mussen alle Schutzvorrichtungen sowie samtli-
che entnehmbaren Teile sachgerecht angebracht und funktionsféahig sein.

» Schutzvorrichtungen durfen nur entfernt werden:
nach Stillstand und Absicherung gegen Wieder-Ingangsetzen des Gerétes.

» Bei Lieferung von Teilkomponenten sind diese durch den Betreiber oder ggf. einen
autorisierten Servicetechniker vorschriftsméfig anzubringen.

2.5.2 Informelle Sicherheitsmalinahmen

» Die Betriebsanleitung ist standig am Einsatzort des Geréates aufzubewahren.

» Erganzend zur Betriebsanleitung sind die allgemeinglltigen sowie die ortlichen Rege-
lungen zur Unfallverhitung und zum Umweltschutz bereitzustellen und zu beachten.

» Alle Sicherheits- und Gefahrenhinweise an dem Geréat sind in lesbarem Zustand zu
halten.

2.5.3 Ausbildung des Personals

* Nur geschultes und eingewiesenes Personal darf-an dem Gerat arbeiten.

» Die Zustandigkeiten des Personals sind klar festzulegen fir das Montieren, Inbetrieb-
nehmen, Bedienen, Riisten, Warten und Instandsetzen.

» Anzulernendes Personal darf nur unter Aufsicht einer erfahrenen Person an dem Ge-
rat arbeiten.

2.5.4 Geratesteuerung
* Nur eingewiesenem Personal ist es erlaubt, die Steuerung zu betatigen.

2.5.5 SicherheitsmalRnahmen im Normalbetrieb

» Gerat nur betreiben, wenn alle Schutzeinrichtungen voll funktionsfahig sind.
* Mindestens einmal pro Schicht das Gerat auf &ufRerlich erkennbare Schaden und
Funktionsfahigkeit der Sicherheitseinrichtungen tberprifen.

2.5.6 Gefahren durch elektrische Energie

* Arbeiten an der elektrischen Versorgung nur von einer Elektrofachkraft ausfiihren
lassen.

» Ebenso muss der elektrische Anschuss dieses Gerates an die Versorgung durch eine
Elektrofachkraft ausgefiihrt werden; der Anschluss muss den 6rtlichen Bestimmungen
entsprechen.

» Die elektrische Ausristung des Gerates regelmallig tberprifen. Lose Verbindungen
und angeschmorte Kabel sofort beseitigen lassen.

» Sind Arbeiten an spannungsfiihrenden Teilen notwendig, ist eine zweite Person hin-
zuzuziehen, die notfalls den Hauptschalter ausschaltet.

2.5.7 Besondere Gefahrenstellen

» Teile wie Ronden, Abdeckblech des Liifters etc. nur bei abgeschaltetem, erkaltetem
Gerat entnehmen!

» Vorsicht bei Entnahme der Grillprodukte (Warmestrahlung)!

* Waéhrend des Grillprozesses nicht in den heiRen Garraum fassen - Tlren geschlos-
sen halten!
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Wichtige Hinweise 7

2.5.8 Wartung und Instandhaltung, Stérungsbeseitigung

» Vorgeschriebene Einstell-, Wartungs- und Inspektionsarbeiten fristgemaf durchfih-
ren bzw. durch einen autorisierten Servicetechniker durchfuhren lassen.

» Bedienungspersonal vor Beginn der Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten informie-
ren.

» Bei allen Wartungs-, Inspektions- und Reparaturarbeiten Gerdte spannungsfrei schal-
ten und Hauptschalter gegen unerwartetes Wiedereinschalten sichern.

» Gel6ste Schraubverbindungen auf festen Sitz kontrollieren.

» Nach Beendigung der Wartungsarbeiten Sicherheitseinrichtungen auf Funktion Gber-
prifen.

2.5.9 Bauliche Verénderungen an dem Geréat

* Ohne Genehmigung des Herstellers keine Veranderungen, An- oder Umbauten an
dem Geréat vornehmen. Dies gilt auch fur das Schweif3en an tragenden Teilen.

* Alle Umbaumafinahmen bedurfen einer schriftlichen Bestatigung der Firma UBERT
GASTROTECHNIK GMBH.

» Geréateteile in nicht einwandfreiem Zustand sofort austauschen.

* Nur Original Ersatz- und Verschleiliteile verwenden.

* Bei fremdbezogenen Teilen ist nicht gewahrleistet, dass sie beanspruchungs- und
sicherheitsgerecht konstruiert und gefertigt sind.

2.5.10 Reinigen des Gerates und Entsorgung

Verwendete Stoffe und Materialien sachgerecht handhaben und entsorgen, insbesonde-
re bei Arbeiten an Schmiersystemen und -einrichtungen. Verwendete Reinigungsmittel
mussen den Richtlinien der Lebensmittelhygiene entsprechen.
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3 Produktinformationen
3.1 Technische Daten

3.1.1 Abmessungen (Alle Maf3e in [mm])

RT403S / RT 403 — RT 406: RT403S DE / RT403 DE — RT406 DE:
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Produktinformationen 9

RT407 - RT408: RT407 DE — RT408 DE:
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10 Produktinformationen

RT410 - RT412: RT410 DE — RT412 DE:
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Produktinformationen 11

RT414 - RT 416: RT414 DE — RT416 DE:
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12 Produktinformationen

3.1.2 Gewicht

Typ Nettogewicht (in kg)

RT403S [DE] ca. 92

RT 403- RT 406 [DE] ca. 92

RT 407 - RT 408 [DE] ca. 169

RT 410 - RT 412 [DE] ca. 184

RT 414 - RT 416 [DE] ca. 338

3.1.3 Elektrische Werte, Leistung etc.

Typ elektrischer Anschluss [EA] Leistung
RT 403S [DE] 230V, 1/N, 50Hz 3.5kw
RT 403 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 5.0kw
RT 404 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 5.5kwW
RT 405 / RT 406 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 6.0kw
RT 407 / RT 408 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 11.1kW
RT 410/ RT 412 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 12.0kwW
RT 414 /| RT 416 [DE] 400V, 3/N, 50Hz 22.2kwW
3.1.4 Larmemission

Typ Larmemission

alle Typen <70 dB (A)
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Aufstellung und Inbetriebnahme ]

4 Aufstellung und Inbetriebnahme

Generell wird jede Rotisserie ,,Top Line* nach der Endkontrolle transportsicher ver-
packt, damit sie unbeschadet den Bestimmungsort erreicht. Dennoch empfehlen wir

Ihnen, das Gerat beim Auspacken auf seinen einwandfreien Zustand hin zu tberpri-

fen.

Achtung! Melden Sie unverzuglich sichtbare Schaden!

4.1 Auspacken

e Offnen Sie den Karton und entfernen Sie nun die Kartonage sowie samtliche Verpackungs- und
Schutzfolien um das Gerat herum.

e Uberpriifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit (Lieferumfang gem. beiliegender Versandpapie-
re).

4.2 Aufstellung

Stellen Sie das Gerat am gewinschten Ort auf. Dabei sollten Sie die Rotisserie in .
den Blickpunkt Ihrer Kunden stellen, um eine verkaufsfordernde Warenprasentation
sicherzustellen und einen erfolgreichen Verkauf zu ermdéglichen. l

Bei der Aufstellung sind besonders die nachfolgenden Hinweise zu beachten:

» Die Rotisserie ist waagerecht auszurichten (sowohl bei Ausfihrung mit als auch
ohne Untergestell). Uberprifen Sie dies mittels einer Wasserwaage.

. Beachten Sie, dass alle Be- und Entliftungsschlitze einen Freiraum
von mindestens 10 cm haben.

» Die Aufstellung unter eine Dunsthaube oder ein Abzugssystem ist zweckmalig
und empfehlenswert.

* Halten Sie immer den Zugang zum Gerdt frei, um Beschickungs-, Entnahme-,
Séauberungs- und Wartungsarbeiten durchfiihren zu kénnen.

» Das Gerat ist so aufzustellen, dass das Umfeld gereinigt werden kann.

4.3 Elektroanschluss (RT 404-414)

Achtung! Generell sind alle Anschluss- und Reparaturarbeiten am Gerat nur durch
einen autorisierten Fachmann durchzufuhren! Dabei sind neben den Vorschriften fur

den Elektroanschluss (u. a. VDE 100, TAB) auch die jeweils gultigen ortlichen feuer-

und baupolizeilichen Vorschriften zu beachten! Bei Arbeiten an elektrischen Bauteilen

ist das Gerat vorher vom Netz zu trennen! Bei Nichtbeachtung besteht Verletzungs-

gefahr!

Der elektrische Anschlusswert Ihres Gerates und die genauen technischen Daten sind dem Typen-
schild zu entnehmen.

+ Die Ubereinstimmung der ortlichen Stromart und Netzspannung mit den entsprechenden Anga-
ben auf dem Typenschild ist zu tGberprifen.

» Die Anschlussleitung ist so zu verlegen, dass ein unkontrollierter Kontakt zu heiRen Bauteilen
des Gerétes ausgeschlossen ist.

» Der Schutzleiter muss an der gekennzeichneten Anschlussklemme angeschlossen sein.

» Bauseitig ist ein allpolig wirkender Ausschalter einzubauen, damit das Gerat im Reparatur- oder
Notfall spannungsfrei geschaltet werden kann.

* Weitere Informationen sind dem Schaltplan zu entnehmen (s. Anhang).

Achtung! .

Nach Abschluss der Installation, Wartung oder Reparatur darauf achten, dass die
Erdungskabel wieder fest mit dem Gehé&use verbunden sind.
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14 Aufstellung und Inbetriebnahme

4.4 Elektroanschluss (nur RT 403)

Achtung! Beachten Sie, dass auch nach der Aufstellung und Installation des Gerates
der Netzstecker frei zuganglich sein muss. Ist dies aus baulichen Grinden nicht mog-

lich, oder wird das Gerat Uber einen Festausschuss mit dem Stromnetz verbunden,

muss eine separate Sicherung fir das Gerat vorhanden sein, die eine allpolige Tren-

nung vom Stromnetz ermdglicht.

4.5 Vorbereitung des Betriebes

Bevor Sie Ihr Gerat in Betrieb nehmen, ist die Rotisserie ,, Top Line* incl. der entnehmbaren Teile (z.
B. Spiel3e, Ronden, etc.) mit einem fettldsenden Reinigungsmittel auszuwaschen (z.B. mit einer
milden Seifenlauge). AnschlieRend sind alle Flachen trocken zu reiben.

Achtung! Verwenden Sie keine brennbare Flissigkeit zur Geratereinigung. Unterlas-
sen Sie eine Reinigung mit Wasserstrahl-, Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern! Im
Kapitel Reinigung und Pflege werden lhnen detaillierte Anleitungen gegeben.

Durch diese Grundreinigung werden Fremdgeriiche und Geruchsbildung bei der Erstinbetriebnahme
minimiert. Somit werden Sie auf hygienische und sichere Art und Weise die Produkte zubereiten.
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5 Betrieb

Im Folgenden werden Position und Funktion aller fiir die Bedienung der Rotisserien ,Top Line* wich-
tigen Komponenten aufgefiihrt und erlautert.

5.1 Bedienungselemente, Kontrollelemente und Bedienung (manuelle Steuerung)
Bedienblende

Um das Grillgerat zu bestlicken, stellen Sie den Funkti-

onsschalter auf die Stellung ,BESTUCKEN/LOADING".

% Sie hdéren nun das Geblase anlaufen. Die Quarzbeleuch-

(U] o= tung ist jetzt eingeschaltet. Die Ronde kann nun mit ei-
nem Spiel3 bestlckt werden.

@ Danach schalten Sie auf ,WARMHALTEN/WARMING*

damit die Ronde sich in eine neue Position dreht, die ein

o weiteres Bestucken ermoglicht. Fahren Sie mit der Be-
e sttickung fort, indem Sie zwischen den Schaltstellungen
o ,BESTUCKEN/LOADING" und ,WARMHALTEN/WARM-
1, = ) Loting ING* wechseln, bis die Ronde vollstandig bestiickt ist.
N’ Danach schalten Sie den Funktionsschalter auf
- ~GRILLEN/COOKING*, um den Grillprozess zu starten.

Mit dem Temperatur-Wahlschalter stellen Sie die ge-
wunschte Grilltemperatur ein. Sie kann stufenlos bis
230°C gewahlt werden und wird Uber einen Thermostat

geregelt.
M ——T] Uber die Schaltuhr konnen Sie die Grillzeit einstellen.
o S Sie kann bis zu 120 Minuten betragen. Wenn die einge-

stellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein Signal und der Grill-
prozess ist beendet. Die Heizktérper werden ab-, die
Beleuchtung bleibt jedoch eingeschaltet.

Sollte der Antriebsmotor einmal blockiert sein und tber-
hitzen, springt der Motorschutzschalter heraus. Achten
D) Sie auf ausreichende Freigangigkeit der Ronden und
T darauf, dass sich das Grillgut nicht gegenseitig beruhrt.

Driicken Sie den Motorschutzschalter wieder herein.
Sollte dieser erneut reagieren, informieren Sie den Kun-
dendienst.
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16 Betrieb

5.2 Bedienungselemente und deren Zusammenbau (elektronische Steuerung)

5.2.1 Bedienungselemente

o Die Welle und die Ronden dienen zum Befestigen und Rotieren der Produkte.

o Die Rotisserien sind ausgeriistet mit entweder einem elektronischen oder einem computerge-
steuerten Regler. Auf die Bedienung der beiden Regler wird in diesem Kapitel noch extra einge-
gangen.

e Mit dem Automatic/Manual Schalter konnen Sie zwischen dem automatischen oder dem manu-
ellen Modus wahlen.

MANUAL Modus: Wenn die Rotisserie im Manual Modus betrieben wird, wird die Temperatur
von dem Temperaturfiihler kontrolliert und die Kochzeit wird vom Bediener bestimmt.

AUTOMATIC Modus: Wenn die Rotisserie im Automatic Modus betrieben wird, wird die Tempe-
ratur und die Kochzeit von dem elektronischen oder einem computergesteuerten Regler
geregelt.

Der Funktionsschalter hat 3 Schaltpositionen:
GRILLEN: Grillt die Produkte.

WARMHALTEN: Halt die Produkte warm. Die Spiel3e rotieren. Kann auch zum Positionieren
der Spiel3e benutzt werden; um diese bestiicken zu kénnen.
BESTUCKEN: Stoppt die Spiel3rotation, um diese besttcken zu kbnnen.

e Mit dem Temperaturwahlschalter bestimmen Sie die Temperatur, wenn der Automatic/Manual
Schalter im Manual Modus steht.

e Mit dem Drucktaster kdnnen Sie die Spiel3e zur Bestuckung bis in die gewtinschte Position rotie-
ren lassen.

¢ Die Fettschublade fangt das abtropfende Fett der gegrillten Produkte auf. Die Fettschublade
kann dem Gerét zur Reinigung entnommen werden.

Welle und Ronden Elektronisch geregelte
Rotisserie

" Elektronischer Regler
Automatic/Manual Schalter

|| Funktionsschalter

Temperaturwahlschalter

Fettschublade  Winkel Spiel3

5.3 Zusammenbau der Rotisserie flir den Betrieb

e Schieben Sie die Fettschublade in den Boden der Rotisserie.
Achtung! Die Fettschublade kann von beiden Seiten der Rotisserie eingeschoben
werden.

Legen Sie die Fettabweiserbleche in der Mitte des Gerates auf die Bolzen und auf3en Uber die
Front- bzw. Rickblende.
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Betrieb

5.3.1 Zusammenbau der Welle und der Ronden

runder Bolzen

Montieren Sie die Ronden auf der Welle.

Achtung! Die Ronden haben, passend zu den Bolzen an den Flanschen, einmal
zwei Locher und einmal drei Locher. So kénnen die Ronden nie verkehrt einge-

baut werden. Drehen Sie die Ronden auf d

den Bolzen Ubereinstimmt. Stecken Sie die Ronden Uber die Bolzen.

17

Montieren Sie die Welle so, wie es im untenstehenden Bild gezeigt wird.

geschlitzt

er Welle so, dass das Lochbild mit

Drehen Sie die Uberwurfmutter eng an die Ronden.
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5.3.2 Spiel3bestiickung der Rotisserie

5.3.2.1 Winkel Spiel3

e Zur horizontalen Positionierung der Hahnchen ohne diese zu durchléchern.
e Montieren Sie die Spiel3e in den Lochern der Ronden wie es auf dem Bild gezeigt wird. Ach-
ten Sie darauf, dass die Nut am Ende des Spiel3es in den Léchern der Ronden liegt.

: :
,V | L/
Position des Spiel3es mit der
Nut am Ende des Spielies in
den Lochern der Ronden

5.3.2.2 Doppelspiel3

e Die spitzen Enden des Spiel3es konnen in beide Ronden montiert werden.

e Wenn Sie Rechtshander sind, dann ist es fur Sie einfacher die spitzen Enden des Spiel3es in
die linke Ronde zu stecken, damit Ihre stéarkere rechte Hand das Gewicht der Produkte halten
kann, wahrend Sie mit der linken den SpieR in der Ronde positionieren. Wenn Sie Linkshan-
der sind, dann ist es fir Sie einfacher die Spief3e anders herum zu montieren.

e Die Spie3e missen mit dem Steg zur Mitte zeigend, wie es auf dem Bild gezeigt wird, mon-
tiert werden. Achten sie darauf, dass die Nut am Ende des Spiefl3es in den Lochern der Ton-
den liegt. Dies verhindert ein Herausfallen der Spief3e.

A
[

Der Steg des SpieBes[\\

zeigt immer in Richtur‘;g \

Mitte der Ronde { \
I

e

Y
\

T

—|

Position des Spiel3es mit der
Nut am Ende des Spielies in
den Léchern der Ronden

5.3.2.3 Hahnchensteckgestell und Grillkorb

e Montieren Sie das Hahnchensteckgestell oder den Grillkorb in den Léchern der Ronden wie
es auf dem Bild gezeigt wird. Achten Sie darauf, dass die Nut am Ende des Spiel3es in den

Lochern der Ronden liegt.

Vs
7 \a

Position des Spiel3es mit der
Positionieren Sie den Korb in Nut am Ende des Spiel3es in

den Loécher der Ronde, die  den L/(‘,jchern der Ronden
sich in der Néhe des Ron- VAR
denrandes befinden. ?\ \
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5.4 Besticken der Spielie

5.4.1 Winkel Spiel3 zur horizontalen Positionierung der Hahnchen

Fiihren Sie den SpieR durch beide Offnungen an den Enden der Hahnchen, wahrend Sie den
Winkel Spiel3 nach unten halten und die Hahnchenbrust nach oben. Siehe Bild.

Binden Sie die Hdhnchenbeine zusammen, um ein herumschlackern wahrend des Grillens zu
vermeiden.

Wenn alle Hahnchen aufgesteckt sind, benutzen Sie zwei Zangen um den Spiel3 zu greifen,
wie es im Bild gezeigt wird. Die Winkel Spiel3e kénnen dann in die Rotisserie eingesetzt wer-

den. Anweisungen zur Bedienung der Rotisserie finden Sie auf den folgenden Seiten.

5.4.2 Doppelspiel3 zur horizontalen Positionierung der Hahnchen

Sichern Sie die Hahnchenfliigel, indem Sie diese unter die Hahnchenbeine stecken.

Wenn Sie das Hahnchen aufspief3en, halten Sie den Spiel3 mit der Stegseite nach unten und
das Hahnchen mit der Brust nach oben.

Sichern Sie die Hahnchenfligel, indem Sie diese unter die Hahnchenbeine stecken und ste-
chen Sie dann unterhalb der Fligel und bei den Beinen genau unterhalb der Knochen den
Spiel3 hindurch. Die Doppelspiel3e kbnnen dann in die Rotisserie eingesetzt werden. Anwei-
sungen zur Bedienung der Rotisserie finden Sie auf den folgenden Seiten.

5.4.3 Hahnchensteckgestell besticken

Bestiicken Sie das Hahnchensteckgestell wie auf dem Bild.
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5.5 Bedienung der Rotisserie mit einem elektronischen Regler

5.5.1 Position und Funktion des Reglers

RED BY UBERT

V/ \
i W

Auto || @ || Manual
\ W

Elektronischer Regler
Der Regler regelt automatisch die Grill Zeit,
die Temperatur und die Grill Stopp Zeit.

Funktionsschalter mit 3 Schaltstellungen:
GRILLEN — Grillt die Produkte.
WARMHALTEN — Hélt die Produkte warm.
Die Spiel3e rotieren. Kann auch zum Posi-
tionieren der Spiel3e benutzt werden, um
diese bestlicken zu kénnen.

BESTUCKEN — Stoppt die SpieRrotation,
um diese bestiicken zu kénnen.

Temperaturwahlschalter Mit dem Tempe-
raturwahlschalter stellen Sie die ge-
winschte Grilltemperatur ein, wenn die
Rotisserie im manuellen Modus arbeitet.
Sie kann stufenlos bis 250°C gewahlt wer-
den und wird Uber einen Thermostat gere-
gelt.

Automatic/Manual Schalter

Mit dem Automatic/Manual Schalter kon-
nen Sie zwischen manueller und automati-
scher Bedienung, bei der der elektronische
Regler verwendet wird, wahlen.

gedruckt: 01/2018 Technische Anderungen vorbehalten!

TopLineBedienungsanleitung.docx



Betrieb 21

5.5.2 Erklarung der Digitalsteuerung

Temperatur-LED
Spie3-Rotations-Taste

@®  Multi-Funktions-Display (oberes 7-Segment):
@ Temperatur-Display (mittleres 7-Segment)
@ E E E E : 3 Zeit-Display (unteres 7-Segment)
phert , @ Temperatur-Taste
o 4 — 9 ® Auf-Taste
@ E H E E : é — 3 ® Ab-Taste
® E H H H I = ) %) Kerntemperatur-Taste
@ — — 0 Programmier-Taste
® ’ H J ‘@ ’ ©)] ®  Start/Stop-Taste
®© Zeit-Taste
5 . .
® Lﬂ’ ‘ :>l ‘( ) % LED fur Startzeit
@ Powered by Ubert ubert.com Zelt' LE D
@ LED fiir Kerntemperatur
@
&

® Multi-Funktions-Display (MFD, oberes 7-Segment)
Zeigt die Programmnummer an.
Zeigt das Ifd. Programm bzw. ist leer im manuellen Modus.

Wenn kein Programm lauft (Stand-by):
Das MFD zeigt "Pr X“ oder leer im manuellen Modus
- X = Programmnummer 1...20

Wenn ein Programm lauft (aktiv):

Das MFD zeigt "Pr X.Y" oder leer im manuellen Modus
- X = Programmnummer 1...20

- Y = Phasennummer 1...3

Das MFD zeigt "End" bei Ende des Programms

@ Temperatur-Display (TD, mittleres 7-Segment)
Zeigt Temperatur in der Bedienebene.
Zeigt Parametername in der Programmierebene.

Wenn kein Programm lauft und ein Programm gewabhlt ist:
Das TD zeigt die eingestellte Temperatur der ersten Phase des gewéhlten Programms an

Wenn kein Programm l&auft und der manuelle Modus gewéahlt ist:
Das TD zeigt die eingestellte Temperatur im manuellen Modus an

Driicken Sie die Kerntemperatur-Taste @, um zwischen eingestellter Temperatur und Kern-
temperatur hin- und her zu schalten

Wenn ein Programm gewahlt ist und lauft:
Das TD zeigt die aktuelle Temperatur an

Driicken Sie die Kerntemperatur-Taste @, um zwischen laufender Temperatur und Kerntempe-
ratur hin- und her zu schalten

Halten Sie die Temperatur-Taste @ gedriickt, um sich die eingestellte Temperatur des aktuel-
len Programmschrittes anzeigen zu lassen.
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Wenn der manuelle Modus gewahlt ist und lauft:
Das TD zeigt die aktuelle Temperatur an

Driicken Sie die Kerntemperatur-Taste @, um zwischen laufender Temperatur und Kerntempe-
ratur hin- und her zu schalten

Driicken Sie die Temperatur-Taste @, um die eingestellte Temperatur zu dndern.(Die Tempe-
ratur-LED @ beginnt zu blinken). Indem Sie die AUF/AB-Tasten betatigen ®/®), konnen Sie

die Temperatur verandern. Driicken Sie die Temperatur-Taste @ erneut, um die Anderung zu
bestétigen.

Zeit-Display (ZD, unteres 7-Segment)
Zeigt Zeit / Startzeit in der Bedienebene
Zeigt Parameterdaten in der Programmierebene

Wenn kein Programm lauft, jedoch eines ausgewabhilt ist:
Das ZD zeigt die Gesamt-Laufzeit des ausgewahlten Programms an

Driicken Sie die Zeit-Taste @, um die Startzeit einzustellen. (LED fiir Startzeit @ beginnt zu
blinken). Indem Sie die AUF/AB-Tasten betétigen ®/®), konnen Sie die Startzeit nun veran-
dern. Driicken Sie die Zeit-Taste @ erneut, um die Anderung zu bestétigen.

Wenn kein Programm lauft, und der manuelle Modus gewahlt ist:
Das ZD zeigt die eingestellte Zeit des manuellen Modus

Driicken Sie die Zeit-Taste @ um die eingestellte Zeit zu &ndern.( Die Zeit-LED @ beginnt zu
blinken). Indem Sie die AUF/AB-Tasten betétigen ®/®), kénnen Sie die Zeit nun verandem.
Driicken Sie die Zeit-Taste @ erneut, um die Startzeit einzustellen.( LED fiir Startzeit @ beginnt
zu blinken); Indem Sie die AUF/AB-Tasten betatigen ®/®, kénnen Sie die Startzeit nun ver-
andern. Driicken Sie die Zeit-Taste @ erneut, um die Anderung zu bestatigen.

Wenn ein Programm gewahlt ist und lauft:

Das TD zeigt die verbleibende Startzeit an, bzw. zeigt die verbleibende Gesamtzeit an, wenn
das Programm bereits lauft.

Halten Sie die Zeit-Taste @ gedriickt, um sich die Gesamtzeit des laufenden Programms an-
zeigen zu lassen.

Wenn der manuelle Modus gewahlt ist und lauft:

Das TD zeigt die verbleibende Startzeit an, bzw. zeigt die verbleibende Gesamtzeit an, wenn
das Programm bereits lauft.

Driicken Sie die Zeit-Taste @, um den Rest der eingestellten Zeit zu verandern. (Die Zeit-LED

@ beginnt zu blinken); Indem Sie die AUF/AB-Tasten betitigen ®/®, kénnen Sie die einge-
stellte Zeit verandern.

Temperatur-Taste
Wenn ein Programm gewahlt ist und lauft:
Halten Sie diese Taste gedrickt, um sich die eingestellte Temperatur des laufenden

Schrittes des gewahlten, laufenden Programms im Temperatur-Display @ anzeigen zu
lassen.

Wenn der manuelle Modus gewaéhlt ist:
Driicken sie diese Taste, um die Temperatureinstellung zu &ndern.
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® Auf-Taste
In der Bedienebene:
Drucken Sie diese Taste, um das nachste Programm auszuwahlen.

Wenn der manuelle Modus gewaéhlt ist:
Driicken Sie diese Taste, um die Einstellungen zu erhdhen.

In der Programmierebene:
Driicken Sie diese Taste, um die Parametereinstellungen zu erhdhen.

® Ab-Taste
In der Bedienebene:
Driicken Sie diese Taste, um das vorhergehende Programm auszuwahlen.

Wenn der manuelle Modus gewaéhlt ist:
Drucken Sie diese Taste, um die Einstellungen zu verringern.

In der Programmierebene:
Drucken Sie diese Taste, um die Parametereinstellungen zu verringern.

@ Kerntemperatur-Taste
Zu jeder Zeit:
Drucken Sie diese Taste, um zwischen der Garraum- und Kerntemperatur, die im Tempe-

ratur-Display @ angezeigt wird, hin- und her zu schalten.

Programmier-Taste
In der Bedienebene:
Drucken Sie diese Taste wahrend des Stand-bys fir ca. 5 Sekunden, um in die Program-
mierebene zu gelangen.

In der Programmierebene:
Driicken Sie diese Taste, um zu den gewéhlten Parametereinstellungen zu gelangen und
zum né&chsten Parameter zu springen.

® Start/Stop-Taste
In der Bedienebene:
Driicken Sie diese Taste wahrend des Stand-bys, um ein Programm oder den manuellen
Modus zu starten
Driicken Sie diese Taste wahrend eines Programms fiir ca. 3 Sekunden, um dieses zu
beenden.
Driicken Sie diese Taste, um den Alarm am Ende eines Programms zu quittieren.

® Zeit-Taste
Halten Sie diese Taste gedriickt, um sich die eingestellte Gesamtzeit des ausgewdahlten
Programms anzeigen zu lassen.
Driicken Sie diese Taste, um die eingestellte Zeit im manuellen Modus zu &ndern.
Dricken Sie diese Taste, um die Startzeit zu andern.

Wenn ein Programm gewahlt ist, jedoch noch nicht lauft:
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Driicken Sie diese Taste, die Startzeit zu verandern.( Die LED fur Startzeit @ beginnt zu blin-

ken). Durch Driicken der AUF/AB-Tasten ®/® kann die Startzeit verandert werden.
Driicken Sie die Zeit-Taste erneut, um die Anderung zu bestétigen.

Wenn kein Programm lauft und der manuelle Modus gewabhlt ist::
Dricken Sie diese Taste, um die eingestellte Zeit zu &ndern.( Die Zeit-LED @ beginnt zu blin-

ken). Durch Driicken der AUF/AB-Tasten ®/® kann die eingestellte Zeit verandert werden.
Durch erneutes Driicken dieser Taste dndern Sie die Startzeit (Die LED fur Startzeit @ beginnt

zu blinken). Durch Driicken der AUF/AB-Tasten ®/® kann die Startzeit verandert werden.
Driicken Sie die Zeit-Taste erneut, um die Anderung zu bestétigen.

Wenn ein Programm gewahlt ist und lauft:
Dricken Sie diese Taste, um sich die eingestellte Gesamtzeit des gewahlten Programms im

Zeit-Display ® anzeigen zu lassen.

Wenn der manuelle Modus gewahlt ist und lauft:
Driicken Sie diese Taste um die verbleibende Gesamtzeit zu &ndern. (Die Zeit-LED () beginnt

zu blinken). Durch Driicken der AUF/AB-Tasten ®/® kann die eingestellte Zeit verandert wer-
den.

@ Startzeit- LED
In der Bedienebene:

Leuchtet auf, wenn die Startzeit im Zeit-Display @ angezeigt wird.
Blinkt, wenn die Startzeit durch die AUF/AB-Tasten ®/® geandert werden kann.

@ Zeit-LED
In der Bedienebene:

Leuchtet auf, wenn die eingestellte Zeit im Zeit-Display ® angezeigt wird.
Blinkt, wenn die eingestellte Zeit durch die AUF/AB-Tasten ®/® geandert werden kann.

@ Kerntemperatur-LED
In der Bedienebene:

Leuchtet auf, wenn die Kerntemperatur-im Temperatur-Display @ angezeigt wird.

@ Temperatur-LED
In der Bedienebene:

Leuchtet auf, wenn die Temperatur im Temperatur-Display @ angezeigt wird.
Blinkt, wenn die Temperatur durch die AUF/AB-Tasten ®/® geandert werden kann.

5.5.3 Bedienung des Geréates Uber die Digitale Steuerung:

Um die Rotisserie Uber die Digitalsteuerung bedienen zu kénnen (DE), stellen Sie bitte den unters-
ten Wabhlschalter auf die Position AUTO sowie den oberen Wahlschalter auf COOKING.

Nutzen Sie die AUF/AB-Tasten ®/®), um das gewiinschte Programm auszuwahlen:

Das Multi-Funktions-Display @ zeigt nun die Programmnummer an. (Ist keine Programmnummer zu
sehen, ist der manuelle Modus aktiv).

Das Temperatur-Display @ zeigt die eingestellte Temperatur des ersten Programmschrittes an.
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Das Zeit-Display ® zeigt die gesamte Programmzeit an.
Driicken Sie die Start/Stop-Taste @, um das Programm zu starten.

Um das Programm mit Startzeit zu aktivieren:

Benutzen Sie die AUF/AB-Tasten ®/®, um das gewiinschte Programm auszuwahlen
Driicken Sie die Zeit-Taste @ (Die Startzeit-LED ®) beginnt zu blinken).

Benutzen Sie die AUF/AB-Tasten ®/®, um die gewiinschte Startzeit auszuwahlen.

Driicken Sie die Start/Stop-Taste @, um das Programm zu starten.
Nach Ablauf der Startzeit, beginnt der eigentliche Grillprozess automatisch.

Wahrend das Programm lauft:

Das Multi-Funktions-Display @ zeigt Nummer und Schritt des laufenden Programms.
Das Temperatur-Display @ zeigt die aktuelle Garraumtemperatur.

Das Zeit- Display ® zeigt die verbleibende Gesamtzeit des laufenden Programms.

Am Ende eines Programms:
Das Multi-Funktions-Display @ zeigt das Wort "End".und ein Signal ertént. Driicken Sie die
Start/Stop-Taste @, um den Alarm zu quittieren.

5.5.4 Programmierung der Digitalen Steuerung

Drucken und halten Sie die Programmier-Taste & bis das Wort “COdE” im Temperatur-
Display @ und die Zahl “100” im Zeit-Display @ erscheint. Stellen Sie den angezeigten Wert mit den
AUF/AB-Tasten ®/® auf ‘555’ und bestatigen den Code durch Driicken der Programmier-Taste ®.

Driicken und halten Sie die AUF oder AB-Taste ®/® um den Wert schnell zu verstellen:
Start: +1

Nach 10 Schritten +10

Nach weiteren 10 Schritten - +100

“PROG" erscheint im Temperatur-Display @. Bestatigen Sie dies und betreten Sie die Programmierebe-
ne durch Driicken der Programmier-Taste ®.

A) Das Temperatur-Display @ zeigt nun Nummer und Schritt des ersten Programms “Pr1.1”.

Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Temperatur ein und bestatigen diese durch
Driicken der Programmier-Taste ®. Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Zeit ein
(hh:mm) und bestatigen diese durch Driicken der Programmier-Taste ®.

B) Das Temperatur-Display @ zeigt nun Nummer und zweiten Schritt des ersten Programms “Pr1.2”.
Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Temperatur ein und bestatigen diese durch
Driicken der Programmier-Taste ®. Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Zeit ein
(hh:mm) und bestatigen diese durch Driicken der Programmier-Taste ®.

C) Das Temperatur-Display @ zeigt nun Nummer und dritten Schritt des ersten Programms “Pr1.3”.
Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Temperatur ein und bestatigen diese durch
Driicken der Programmier-Taste ®. Stellen Sie mit den AUF/AB-Tasten ®/® die gewiinschte Zeit ein
(hh:mm) und bestatigen diese durch Driicken der Programmier-Taste ®.
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Wiederholen Sie die Schritte A-C fir die Programmierung der verbleibenden Programme 2-20.

Wenn ein Programm nicht bendtigt wird, geben Sie einfach “000” als Temperaturwert des ersten Schrit-
tes eines Programms ein. Alle weiteren Schritte werden damit Gibersprungen und das nachste Programm
erscheint im Display.

Sobald die Zeiteinstellung fiir “Pr20.3” eingegeben ist bzw. [&nger als 15 Sekunden keine Taste betatigt
wurde, springt die Steuerung aus der Programmier- in die Bedienebene zuriick.

Wird ein falscher Code eingeben, erscheint die Meldung “FALS” im Temperatur-Display @ und Sie
missen rund 15 Sekunden warten, bevor Sie einen neuen Code eingeben kdnnen.

5.5.5 Manuelle Bedienung
¢ Drehen Sie den Automatic/Manual Schalter auf MANUAL.

e Drehen Sie den Funktionsschalter auf GRILLEN.

e Bestucken der Rotisserie.
Achtung! Verwenden Sie den Druckschalter oder den Funktionsschalter um die Ro-
tisserie zu bestiicken.
Achtung! Die Modelle RT403-RT405 mit einem elektronischen Regler sind nicht mit
einem Druckschalter ausgestattet.

e Bestlicken mit dem Drucktaster:
a. Offnen Sie die Tur.
b. Dricken und halten Sie den Drucktaster, bis die Ronde die gewtiinschte Position erreicht
hat. Lassen Sie dann den Druckschalter wieder los.
c. Bestucken Sie die Spiel3e wie in Kapitel 5.3.1 — 5.3.3 gezeigt.
d. Wiederholen Sie die Schritte b und ¢ so oft, bis alle Spiel3e eingesetzt sind. Schliel3en
Sie anschlieRend die Tdur.

e Bestlicken mit dem Funktionsschalter:

a. Offnen Sie die Tur.

b. Drehen Sie den Funktionsschalter in die WARMHALTEN-Position, damit die Spiel3e ro-
tieren. Wenn die gewiinschte Position erreicht ist, drehen Sie den Schalter in die
BESTUCKEN-Position, damit die Ronden stoppen.

c. Bestucken Sie die Spiel3e wie in Kapitel 5.3.1 — 5.3.3 gezeigt.

d. Wiederholen Sie die Schritte b und ¢ so oft, bis alle Spiel3e eingesetzt sind. Schliel3en
Sie anschlieRend die Tdr.

e. Drehen Sie den Funktionsschalter in die GRILLEN-Position.

e Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur mit dem Temperaturwahlschalter.

e Die Rotisserie beginnt jetzt zu grillen, bis Sie den Funktionsschalter auf WARMHALTEN drehen.
Die Spiel3e drehen sich weiter und die Beleuchtung bleibt eingeschaltet.

o Die Produkte kénnen jetzt entnommen werden. Gehen Sie in denselben Schritten vor, als wenn
Sie die Rotisserie bestlicken.

o Drehen Sie den Funktionsschalter auf AUS, um die Rotisserie vollstandig abzuschalten.
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6 Wartung

Nachfolgend erhalten Sie Hinweise betreffend der Wartung und Pflege, eventueller Stérungsbeseiti-
gungen sowie eines Servicefalles bei Ihrer Rotisserie ,Top Line*.

6.1 Reinigung und Pflege

» Bevor Sie mit Reinigungs- und Pflegearbeiten beginnen, ist das Gerat spannungs-
frei zu schalten (Netzstecker ziehen bzw. Sicherungsautomat abschalten)!

* Verwenden Sie keine brennbaren Flissigkeiten, scharfen oder metallhaltigen Ge-
genstande zur Geratereinigung! Unterlassen Sie eine Reinigung mit Wasserstrahl-,
Dampfstrahl- oder Hochdruckreinigern!

» Tragen Sie séure- bzw. laugenfeste Gummihandschuhe bei der Reinigung der
Teile um Hautreizungen zu vermeiden.

6.1.1 Allgemeine Hinweise
» Das Gerét ist taglich zu reinigen.

* Verwenden Sie nur lebensmittelechte, neutrale oder alkalische Reinigungs- und
Pflegemittel, auch bei unansehnlichen und hartnéckigen Ruckstanden. l

* Nach dem Einsatz von Reinigungs- und Pflegemitteln sind alle Einzelteile mit kla-
rem Wasser abzuwaschen und trocken zu reiben. Alle Reinigungsmittelriickstéan-
de mussen entfernt werden.

* Unbedingt sind die folgenden Grundsétze einzuhalten, um die Lebensdauer und
Haltbarkeit eines Edelstahlgerates zu sichern:
- Oberflachen sauber halten
- Oberflachen gut beliiften
- Oberflachenberuhrung mit rostenden Teilen verhindern.

» Zur Reinigung durfen keine bleichenden oder chlorhaltigen Mittel eingesetzt wer-
den.

» Setzen Sie zur Reinigung Bursten mit Kunststoff- oder Naturborsten ein.

» Stellen Sie Verfarbungen oder Fremdrosterscheinungen fest, beseitigen Sie diese
sofort, um eine weitere Korrosion zu verhindern!

6.1.2 Reinigungs- und Pflegemittel

Um eine schnelle und mihelose Reinigung zu gewdahrleisten, weisen wir auf speziel-
le Reinigungs- und Pflegemittel aus unserem Lieferprogramm hin:

. Grill- und Backofenreiniger:
Far hartnackig eingebrannten Schmutz auf Metallflachen

* Intensivreiniger:
Reinigungsmittel fir Metall- und Kunststoffflachen

» Grillscheibenreiniger:
Zum fettldsenden Reinigen der Scheiben des Gerates

» Edelstahl-Pflegemittel:
Aus etwa 25 cm Abstand auf die Oberflache sprihen und anschlieend mit wei-
chen, trockenem Tuch abwischen. Bei kleinen Fldchen auf ein Staubtuch sprihen
und putzen. Somit wird eine muhelose Reinigung mit streifenfreiem Glanz mdglich.
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6.1.3 Spezielle Reinigungshinweise

Im Folgenden wird noch einmal auf die geratespezifischen Besonderheiten bei der Reinigung lhres
Geréates eingegangen:

. Lampen: ‘
Lampen sind nur mit einem weichen Papier- oder Stoffmaterial zu reinigen. Fih-

ren Sie eine Reinigung hier nur mit Alkohol durch!

« Scheiben:
Entfernen Sie Staub und Ablagerungen von der Glasflache mit einem weichen
Tuch unter leichtem Druck, um ein Zerkratzen zu vermeiden.

« Schubladen:
Hierbei handelt es sich um entnehmbare Teile, die problemlos separat gereinigt
werden konnen.

6.2 Empfehlungen fur die Behandlung von Grol3kichengeraten aus , Edelstahl rost-
frei”

6.2.1 Wissenswertes Uber ,Edelstahl rostfrei“

GroRRkiichengerate werden Ublicherweise aus nichtrostenden Edelstéhlen mit folgenden Werkstoff-
Nummern hergestellt:

e 1.4016 bzw. 1.4511
= magnetisierbare Chromstéhle

e 1.4301, 1.4401 und 1.4571
= nicht magnetisierbare Chromstéhle

Chromstahle haben gunstige warmetechnische Eigenschaften. Sie neigen weniger zum Verziehen
bei Warmeeinwirkung.

Chromnickelstahle dagegen haben allgemein gunstigere korrosionstechnische Eigenschaften.

Die Korrosionsbestandigkeit der nichtrostenden Stahle beruht auf einer Passivschicht, die an der
Oberflache bei Zutritt von Sauerstoff gebildet wird. Der Sauerstoff der Luft reicht zur Bildung der
Passivschicht bereits aus, so dass durch mechanische Einwirkung eingetretene Stérungen oder
Verletzungen der Passivschicht selbsttatig wieder behoben werden. Die Passivschicht bildet sich
schneller aus bzw. neu, wenn der Stahl mit flieRendem sauerstoffhaltigen Wasser in Bertihrung
kommt. Eine weitere Steigerung des Effektes wird durch oxidierend wirkende Sauren (Salpetersau-
re, Oxalsdure) erreicht. Diese Sauren werden angewendet, falls der Stahl stark chemisch bean-
sprucht worden ist und deshalb seine Passivschicht weitgehend verloren hat.

Die Passivschicht kann chemisch geschadigt oder gestért werden durch reduzierend wirkende
(sauerstoffverbrauchende) Mittel, wenn sie konzentriert oder bei hohen Temperaturen auf den Stahl
treffen.

Solche aggressiven Stoffe sind z.B.:

e salz- und schwefelhaltige Stoffe

e Chloride (Salze)

o Wirzkonzentrate wie Senf, Essigessenz, Wirztabletten, Kochsalzlésungen, usw.

Weitere Schadigungen kénnen entstehen durch:
e Fremdrost
(z.B. von anderen Bauteilen, Werkzeugen oder Flugrost)
o Eisenteilchen (z.B. Schleifstaub)
e Beruhrung mit Nichteisenmetallen (Elementbildung)
e Mangel an Sauerstoff
(z.B. kein Luftzutritt, sauerstoffarmes Wasser).
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6.2.2 Arbeitsgrundsatze fur Gerate aus , Edelstahl rostfrei®

e Halten Sie die Oberflache von Geréten aus nichtrostendem Stahl immer sauber und fir die Luft
zugéanglich. Geratetir gedffnet halten wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, damit ein guter Luftzu-
tritt ermdglicht wird.

e Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweif3schichten regelméfig durch Reinigen. Unter die-
sen Schichten kann durch fehlenden Luftzutritt Korrosion entstehen. Zur Reinigung durfen keine
bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwendet werden.

Nehmen Sie zur Reinigung chloridarme Reinigungsmittel z.B. Pril Supra.
Entfernen Sie nach jeder Reinigung samtliche Reinigungsmittelriickstande durch Spulen mit
reichlich frischem Wasser. Danach sollte die Oberflache griindlich getrocknet werden.

e Bringen Sie Teile aus nichtrostendem Stahl nicht langer als unbedingt erforderlich mit kon-
zentrierten Sauren, Gewdlrzen, Salzen usw. in Berlhrung. Auch Saureddmpfe, die sich beim
Fliesenreinigen bilden, férdern die Korrosion von ,Edelstahl rostfrei®.

e Vermeiden Sie, die Oberflache des nichtrostenden.Stahls zu verletzen, insbesondere durch
andere Metalle als nichtrostenden Stahl. Durch Fremdmetallreste bilden sich kleinste chemi-
sche Elemente, die Korrosion verursachen kdnnen. Auf jeden Fall sollte ein Kontakt mit Eisen
und Stahl vermieden werden, weil das zu Fremdrost fihrt. Kommt nichtrostender Stahl mit Ei-
sen (Stahlwolle, Spane aus Leitungen, eisenhaltiges Wasser) in Berthrung, kann dies der Aus-
I6ser von Korrosion sein. Verwenden Sie deshalb zur mechanischen Reinigung ausschlief3lich
Edelstahlwolle oder Bursten aus Natur-, Kunststoff- oder Edelstahlborsten. Stahlwolle oder
Birsten mit unlegiertem Stahl fihren zu Fremdrost durch Abrieb.

Frische Roststellen konnen Sie mit mild wirkenden Scheuermitteln oder feinem unbenutztem
Schleifpapier beseitigen.

6.3 Storungsbeseitigung

Sollte lhre Rotisserie ,, Top Line* einmal nicht zufriedenstellend arbeit_t_an, so mdchten wir mit der fol-
genden Checkliste eine erste Hilfestellung fir eine eigenstandige Uberprifung geben. Erst nach
einer Prifung dieser Punkte wenden Sie sich bitte:

a) an die fur Sie zustandige Servicestelle bzw. Ihren Fachhandler oder

b) direkt an die Firma: UBERT GASTROTECHNIK GmbH
Werk Il Gewerbegebiet Nord
Vennekenweg 17
46348 Raesfeld
Tel.:(49) 02865 / 602-226
Service-Tel.:0172 /2 82 86 31
Fax:(49) 02865 / 602-102 (oder -103)

Die Durchfiihrung von Serviceleistungen sowie der Austausch defekter Teile ist aus- .
schlieB3lich durch diese Stellen gestattet. Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises oder
bei Manipulationen durch Dritte verfallt sofort jeder Gewahrleistungsanspruch! l
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Checkliste fur Ihre Rotisserie ,Top Line":

Wartung

und Istzeit

Stérung Mogliche Ursache Abhilfe

1. | Gerat arbeitet nicht | Stromzufuhr nicht in Ordnung Sicherungsautomaten tberprufen!

Geréatestecker richtig eingesteckt?
Haussicherung defekt Ortlichen Elektriker informieren!

2. | Luftermotor lauft nicht | mechanische Behinderung Gerat abschalten, Schutzblech mit
Laftungsgitter entfernen, Ventilato-
ren auf mechanische Behinderung
Uberprifen (z.B. Bei Feststellung
von verharzten Fettrickstanden
diese vorsichtig entfernen)!

Laftermotor defekt Kundendienst informieren, Gerat
nicht.in Betrieb nehmen!

3. | Quarzlampe arbeitet |nicht ordnungsgemal eingeschal- | Schalterstellung tberprifen!

nicht tet
Strahler defekt Ersatzstrahler  durch  ortlichen
Elektriker einbauen lassen!
4. | Gerauschentwicklung | Motor oder Getriebe defekt Kundendienst informieren!
des Motors
5. | SpieBronden drehen | Motorschutzschalter hat reagiert | Motorschutzschalter einmal eindri-
sich nicht (nur RT303-RT305) cken, reagiert dieser erneut, Kun-
dendienst informieren!
Turen sind nicht geschlossen (nur | Taren schlieRen!
RT707)
6. | Grill erreicht die vor- | Stromzufuhr nicht in Ordnung Haussicherungsautomat tberpru-
geschriebene Tem- fen!
peratur nicht
Inkorrekte Schalterstellung Schalterstellung des Thermostates
kontrollieren.
Heizelemente defekt Kundendienst informieren!
Lufter defekt siehe 2. bzw. Kundendienst infor-
mieren!
Thermostat defekt Kundendienst informieren!
Schutz defekt Kundendienst informieren!
7. | differierende Soll- Schaltuhr defekt Kundendienst informieren!
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6.4 Schaltplane
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34 Wartung

6.5 Ersatzteile

Defekte Teile sind ausschliel3lich durch Originalersatzteile der Firma UBERT
GASTROTECHNIK GMBH zu ersetzen; der Austausch ist nur durch deren Service-
personal oder durch das Servicepersonal der fur Sie zustandigen Servicestelle ge-
stattet. Bei Nichtbeachtung dieses Hinweises oder bei Manipulationen durch Dritte
verfallt sofort jeder Gewahrleistungsanspruch! Ebenso verlieren alle Zertifikate (wie
z.B. CE, UL, VDE, GS etc.) sofort ihre Glltigkeit!

6.5.1 Explosionszeichnung
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RT403 - RT406 / RT403 DE - RT406 DE:
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RT407 - RT408 / RT407 DE - RT408 DE:
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6.5.2 Ersatzteilliste
RT 403 S/ RT403 S DE

Beschreibung Art. Nr. Menge| VT
Wellenaufhangung komplett 110001 1
Ronden Satz RT 303 110003 1
Welle komplett 110007 1
Fettschublade komplett 110018 1
Scharnier vorne/oben \ hinten/unten 110057 2
Lifterabdeckung komplett 110271 1
Automatenschiene 111131 1
Tir Bedienerseite komplett 112011 1
Tir Kundenseite komplett 112012 1
AuBenseitenteil links komplett 112046 1
Kabelkanal 112033 1
Lifterkasten komplett 120620 1
Scharnier vorne/unten \ hinten/oben 121180 2
AuBenseitenteil rechts komplett 112047 1
Réandelmuitter fir Lifterrad 121185 1
Wellenantrieb komplett 121202 1
obere Abdeckung komplett 121206 1
Fettleitblech komplett 195070 2
AblaRschraube komplett 195071 1
U-Scheibe 316103 8
Sicherungsring 316410 2
Gewindestift M5x20 328002 2
AnschluZklemme 333323 10
Endkappe fir AnschluRklemme 333324 1
Kabelverschraubung 338109 1
Kabelverschraubung Gegenmutter 338111 1
Lampenfassung Steatit 340410 4
Drehschalter 4 Stufen 341110 1
Drehschalter Auto/Hand 341116 1
Thermostat 230°C 342208 1
Temperaturbegrenzer 342290 1
Temperaturfihler 342255 1
Digitalkontrolle 230V 342277 1
Hilfskontakt 342403 2
Heizungsschiitz 342404 1
Schutzkappe fiir Uberstromausloser 342601 1
Uberstromausléser 342602 1
Rohrheizkdrper 230V 343140 2
Lifterrad 9150 344110 1
Geblasemotor 344146 1
Randelmutter fur Lufterabdeckung 344119 2
Réndelmutter oben geschlossen, M6 344159 1
Display UBERT 360161 1
FuRke 361101 4
Schaltknebel 361311 3
Turgriff 370115 1
Kondensator 3pF 380118 1
Getriebemotor 380119 1
Fuhrungsbuchse fir Wellenaufhdngung 380618 1
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RT 403 — RT406 / RT403 DE - RT406 DE

Beschreibung Art. Nr. Menge| VT
Wellenaufhangung komplett 110001 1
Welle komplett 110007 1
Fettschublade komplett 110018 1
Scharnier vorne/oben \ hinten/unten 110057 2
Lifterabdeckung komplett 110271 1
Automatenschiene 111131 1
Tir Bedienerseite komplett 112011 1
Tir Kundenseite komplett 112012 1
AuRRenseitenteil links komplett 112046 1
Kabelkanal 112033 1
Lifterkasten komplett 120620 1
Scharnier vorne/unten \ hinten/oben 121180 2
AuBenseitenteil rechts komplett 112047 1
Randelmutter fiir Lufterrad 121185 1
Ronden Satz 121196 1
Wellenantrieb komplett 121202 1
obere Abdeckung komplett 121206 1
Fettleitblech komplett 195070 2
Ablal3schraube komplett 195071 1
U-Scheibe 316103 8
Sicherungsring 316410 2
Gewindestift M5x20 328002 2
AnschluZklemme 333323 10
Endkappe fir Anschlu3klemme 333324 1
Kabelverschraubung 338109 1
Kabelverschraubung Gegenmutter 338111 1
Lampenfassung Steatit 340410 4
Drehschalter 4 Stufen 341110 1
Drehschalter Auto/Hand 341116 1
Thermostat 230°C 342208 1
Temperaturbegrenzer 342290 1
Temperaturfuhler 342255 1
Digitalkontrolle 230V 342262 1
Hilfskontakt 342403 2
Heizungsschiitz 342404 1
Schutzkappe fiir Uberstromausloser 342601 1
Uberstromausloser 342602 1
Rohrheizkdrper 230V 343140 2
Lufterrad g150 344110 1
Geblasemotor 344146 1
Réndelmuitter fir Lifterabdeckung 344119 2
Ré&ndelmutter oben geschlossen, M6 344159 1
Display UBERT 360161 1
FuRke 361101 4
Schaltknebel 361311 3
Turgriff 370115 1
Kondensator 3pF 380118 1
Getriebemotor 380119 1
Fuhrungsbuchse fur Wellenaufhdngung 380618 1
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RT407 - RT408 / RT407 DE — RT408 DE

39

Beschreibung Art. Nr. Menge| VT
Wellenaufhangung komplett 110001 1
Scharnier vorne/oben \ hinten/unten 110057 2
Fettschublade komplett 110131 1
Tir Kundenseite komplett 110134 1
Welle komplett 110275 1
obere Abdeckung komplett 110288 1
Lifterabdeckung komplett 111103 1
Luftleitblech im Lifterrkasten 111105 2
Kabelkanal 111130 1
Automatenschiene 111131 2
Scharnier vorne/unten \ hinten/oben 121180 2
AuBenseitenteil rechts komplett 112055 1
Tir Bedienerseite komplett 121210 1
Wellenantrieb komplett 121217 1
AuBenseitenteil links komplett 112054 1
Abdeckung fir Lifterkasten 195048 1
Lifterkanal links 195052 1
Fettleitblech komplett 195068 2
Ablal3schraube komplett 195071 1
Ronden Satz 195075 1
Randelschraube 311909 1
U-Scheibe 316103 8
Sicherungsring 316410 4
Gewindestift M5x20 328002 4
Klemmblock 16mm? 333317 8
AnschluZklemme 333323 6
Endkappe fir AnschluZklemme 333324 2
Kabelverschraubung PG-21 338112 1
Kabelverschraubung Gegenmutter 338113 1
Lampenfassung 340410 4
Drehschalter 4 Stufen 341110 1
Drehschalter Auto/Hand 341116 1
Tirkontaktschalter komplett 341150 2
Thermostat 342208 1
Temperaturbegrenzer 342290 1
Temperaturfihler 342255 1
Digitalkontrolle 230V 342262 1
Hilfskontakt 342403 2
Heizungsschiitz 342412 1
Heizkorper 240V 4,5kW 343113 2
Radialltifter komplett 344103 1
Réndelmuitter fir Lifterabdeckung 344119 4
Display UBERT 360165 1
FuRke 361102 4
Schaltknebel 361311 3
Turgriff 370200 2
Getriebemotor 240V 380124 1
Kondensator 4uF 380129 1
Kondensator 240V 5pF 380130 1
Fuhrungsbuchse fir Wellenaufhdngung 380618 1
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6.5.3 Austausch der Quarzstrahler

L Achtung: Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netz-
stecker um einen moglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.
Wenn das Gerat einen Festanschluss hat, dann schalten Sie den
Sicherungsautomaten ab.

1. Ldsen Sie die beiden Schrauben an beiden Fassungen um
die Oberteile der Fassungen entnehmen zu kdnnen.

2. Nehmen Sie einen 7mm Schrauben- oder Steckschliissel und
entfernen Sie die Muttern von der Lampe.

Achtung: Nehmen Sie die Lampen nur mit einem weichen Pa-
pier- oder Stoffmaterial aus der Fassung, um eine Beschadigung
der Lampen zu vermeiden.

3. Installieren Sie die neue Lampe. Nehmen Sie die Messing
Unterlegscheiben und sichern Sie diese mit den Muttern. Hal-
ten Sie dabei den Metalllaschen der Lampe fest, um ein Ab-
brechen vom Glas zu vermeiden. Entfernen Sie nun das Pa-
pier von der Lampe.
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6.6 CE-Konformitatserklarung

UIBERT GASTROTECHNIK GMEH
Deweibegetial 51+ Noal [
D-46 148 Raesfele

Telfon: 49 (0] 26 65/ 6020 :
Fou +49 (0) 28 65/ 402102 uberk

el wew bt com
e-mail- infoEubert.mm

KONFORMITATSERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY
CERTIFICAT DE CONFORMITE

Hiermit erkldren wir, doff nachfolgend bezeichnete Gerdite aufgrund ihrer Konzipierung und Bauart, sowie der von uns in Verkehr
gebrachten Ausfiihrung den einschldgigen, grundlegenden Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen der beachteten EG-Richtlinien
entsprechen. Bei einer nicht mit uns obgestimmten Anderung des Gerdtes verfiert diese Erkldrung ihre Giiltigheit.

Produktbezeichnung: RO SRrIE e

Modell:

Beachtete EG-Richtlinien:

EG-Richtlinie umweltgerechte Gestaltung energieverbrauchsrelevanter Produkte 2009/25/EG
Harmonisierts Europdische Normen: EN 55014 Elekiromagnetische Vertriglichkeit ~ Anforderungen an Haushalisgerdte,

Angewandte nationale Normen und  BGR111 Arbeiten in Kichenbetrieben ... . ... ...
technische Spezifikationen: VIDE 0700 Sicherheit elekirischer Gerdte fiir den Housgebrouch und Ghaliche Zwecke

Diese Erklarung beinhaltet keine Zusicherung von Eigenschaften.

Die Sicherheitshinweise der mitgelieferten Produkidokumentation sind zu beachten.

Es ist durch interne Malinohmen sichergestellt, dalf die Seriengeriite stets den Anforderungen der okiuellen EG-Richtlinien und den
angewandien Normen entsprechen.

Die Unterzeichner sind zur Zusammenstellung der technischen Unterlogen berechtigt.

Ruesfeld, 01.01.13 Roesfeld, 01.01.13

UB_ERT GASTROTECHNIK GMBH UBERT GRSTRU'I:EIZHNIK GMBH
C. HsBs
Christoph Stephan Michael Peters

Leiter Entwicklung / Kanstruktion Servite /| Werksnormung

Hergestedlt LBERT GASTROTECHNIK GMAH
von; Dimerbegshiel 051 -+ Nosd
D-46348 Roesfeld
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